
Современная итальянская кухня  
Элегантность в новом прочтении

Обладатель звезды Мишлен, шеф-повар Марко Гарфаньини (Marco Garfag-
nini) привносит подлинные вкусы Версилии в сердце Дубая. За плечами 

шефа — впечатляющая карьера в признанных кулинарных столицах мира: 
Париже, Лондоне и Нью-Йорке.

Родившийся в Карраре, регион Версилия, шеф Марко с гордостью 
представляет Версилию и ее неповторимые вкусы.

Его кулинарная философия основана на концепции «Vera Semplicità» 
(«Истинная простота») и воспевает чистоту ингредиентов, эмоциональный 

баланс и утонченную технику.

“Vera — это не просто ресторан, это ощущение красоты, простоты и души.  
Для меня большая честь пригласить вас заново открыть Версилию через 

изысканное кулинарное путешествие в стиле Grande Stile!” — говорит он.



Все цены указаны в дирхамах ОАЭ с учетом муниципального сбора 7% и НДС 5%
(G) Содержит глютен (D) Молочные продукты (N) Содержит орехи (S) Морепродукты (R) Сырое (V) Вегетарианское(     ) Фирменное блюдо 
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ФОКАЧЧА АЛЬ ПОМОДОРО, МЕЛАНЦАНА Э
ПЕКОРИНО ТОСКАНО (G)(D)(V) 

Фокачча, томатный соус, баклажан, пекорино тоскано

ИНСАЛАТА ДИ КАВОЛО РИЧЧО | (D)(V)(N)
Салат из кале с пекорино, грецкими орехами,
горчичной заправкой и гранатом

150

УСТРИЦЫ ЖИЛАРДУ N2
1ШТ | 3ШТ | 6ШТ | (R)(S)

Миньонет с луком-шалотом

ИКРА ОСЕТРА КЛАССИК
30GR 50GR (R)(S)
Блины с приправами

540|870БАШНЯ МОРЕПРОДУКТОВ ОТ ШЕФА
| 2 перс | 4 перс | (R)(S)
Свежий сицилийский выбор: красные креветки,
маззанколле, фиолетовые креветки,
устрицы Жиларду N2, лангустины

САЛМОНЕ | (R)(S)
Лосось с лимонной горчицей, зеленым
яблоком и зеленым луком

90ТОННО | (R)(S)
Желтоперый тунец с заправкой из черного трюфеля

90КАПАСАНТА | (R)(S)
Гребешок с цитрусовыми и мятойБРАНЦИНО | (R)(S)

Сибас с томатами и винегретной заправкой

55АРАНЧИНИ ДИ ТОННО | 2 ШТ | (R)(S)(D)(G)
Аранчини с шафраном и пряным тартаром
из желтоперого тунца

ПАНЕ, БУРРО Э АЛИЧИ | (G)(D)(S)

Поджаренный хлеб с лимонным
маслом и анчоусами

КРОКЕТА ДИ БАККАЛА | (G)(D)(S)

Крокета из трески с зеленым соусом

 

  

ЛЕГКИЕ ЗАКУСКИ

КРУДО Идеально для компании

УСТРИЦЫ И ИКРА

ЗАКУСКИ

ВАПОРАТА ДИ МАРЕ | (S)
Морепродукты на пару, сезонные овощи,
лимонная заправка и домашний рыбный майонез

150КАРПАЧЧО ДИ БРАНЦИНО КОТТО | (S)
Карпаччо из томленого сибаса со свежими томатами,
лимоном и тимьяном

85ПОЛЬПО ГРИЛЬЯТО | (S)
Осьминог на гриле с тапенадом из
черных оливок и картофелем

110ФРИТТО МИСТО | (S)(G)
Кальмары и креветки с пряным майонезом

110КАЛАМАРИ Э ЧИПОЛЛЕ | (S)

Молодые кальмары с маринованным луком
и рыбным соусом с каперсами

85БУРРАТА Э ПОМОДОРИНИ | (D)

Буррата с томатами и черным трюфелем | 125

75КАРПАЧЧО ДИ ФИКИ | (V) (N)

Карпаччо из инжира со свежими артишоками

105КАРПАЧЧО ДИ МАНЦО | (D)

Карпаччо из говядины фассона с рукколой,
пармезаном и заправкой из черного трюфеля

95ВИТЕЛЛО ТОННАТО  | (S)

Томленая телячья ссека с тунцовым
соусом и каперсами

50СКАМПИ, МОСТАРДА ДИ ЛИМОНЕ | 1ШТ (S)

Обжаренный лангустин с лимонной горчицей



Все цены указаны в дирхамах ОАЭ с учетом муниципального сбора 7% и НДС 5%
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РИЗОТТО ПЕКОРИНО ДИ ПЬЕНЦА,
ФУНГИ ДИ СТАДЖОНЕ | (D)(V)

Ризотто с пекорино ди Пьенца и сезонными
грибами с черным трюфелем | 195

СПАГЕТТИ АЛЛЕ ВОНГОЛЕ | (G)(S)
Свежие спагетти с моллюсками,
чесноком и перцем чили

155ТОРТЕЛЛИ ВЕРСИЛИЯ | (D)(G)
Тортелли с говядиной и мангольдом,
говяжье рагу, кремовый пармезан

180ФУЗИЛЛИ ТАРТУФО Э ГАМБЕРИ РОССИ | (G)(S)
Свежие фузилли с черным трюфелем и
красными креветками

170ТРЕНЕТТЕ ВЕРА ВЕРСИЛИЯ | (G)(S)
Свежая паста тренетте с ассорти морепродуктов

195БРАНЦИНО | (S)

Средиземноморский сибас, выловленный
на удочку, с лимонным рыбным соусом
и артишоками

305КОТОЛЕТТА АЛЛА МИЛАНЕЗЕ 350Г (D)(G)
Телячья отбивная по-милански с салатом
из томатов даттерино

350СКАМПИ АЛЛА ГРИГЛИЯ | (S)

Лангустины на гриле с гремолатой

210ТАЛЬЯТА ДИ МАНЦО

Нарезанный стриплойн вагю с грибами на
гриле и говяжим соком

150ПОЛЛЕТТО (D)

Цыпленок свободного выгула
с соусом «качаторе»

170НЬОККИ АЛЬИ СКАМПИ | (G)(S)
Картофельные ньокки с лангустинами
в томатном соусе

170ТАЛЬОЛИНИ АЛЬ ТАРТУФО
ДИ СТАДЖОНЕ | (V)(D)(G)

Тальолини с сезонными черными трюфелями

  

ДЛЯ СОВМЕСТНОЙ ТРАПЕЗЫ

ПАСТА И РИЗОТТО

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

410ПАККЕРИ АЛЛ АСТИЧЕ (на 2 перс.) (G)(S)
Паста паккери с лобстером, томатами и
ароматными травами

1110КАТАЛАНА ДИ КРОСТАЧЕИ (S)

Ракообразные по-каталонски с томатами,
луком Тропеа, картофелем и травами

600РОМБО АЛЛА ГРИГЛИЯ 1 КГ | (S)
Тюрбо на гриле с «крудайола ди помодори»

1110ВАГЮ ТОМАГАВК 1,3КГ | (D)
Томагавк вагю с запеченным картофелем

520БРАНЦИНО 1КГ | (S)
Средиземноморский сибас в
соляной корке или на гриле

*Пожалуйста, учитывайте 30-40 минут для
приготовления всех вышеперечисленных блюд
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ПОМОДОРО ДАТТЕРИНО | (V)
Салат из томатов даттерино

БРОККОЛИНИ ГРИЛЬЯТИ | (V)

Брокколини на гриле

35ПЮРЕ ДИ ПАТАТЕ | (V)(D)

Картофельное пюре

ПАТАТЕ АРРОСТО | (D)(V)

Молодой картофель, запеченный
с ароматным маслом

40ПАТАТЕ ФРИТТЕ | (V)

Картофель фри ручной нарезки с
черным трюфелем | 60

 

50КАПОНАТА | (N)(V)

Капоната из баклажанов с томатами,
оливками и кедровыми орешками

 

ИНСАЛАТА ДИ ФИНОККИ | (V)

Салат из фенхеля с лимонной заправкой

 

ГАРНИРЫ
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ТАРТУФО | (V)(G)(D)
Моцарелла, свежий черный трюфель, шнитт-лук

ПИЦЦА ФЬОРИ ДИ ДЗУККИНЕ | (D)(G)(S)

Моцарелла, цветы цуккини, анчоусы Четара

85ПИЦЦА МАРИНАРА | (V)(G)

Томатный соус, чеснок

ПОМОДОРО Э БУРРАТА | (V)(G)(D)

Свежие томаты, буррата, базилик
 

ПИЦЦА

Подается в пышном стиле


